BIER-VO-UnITEMR

Durchlauf-Temperatur—Regler:
Wasser bis zum Uberlauf auffiillen, Gerét einschalten, 10 Minuten warten, Sollwert
ca. 8°C

Co? Flasche:
Druckminderer mit KEG (seitlicher Eingang) verbinden, 2,5 bar Betriebsdruck!

KEG Anschluss:

Oberer Bier—Ausgang mit Durchlauf-Temperatur-Regler verbinden

Zapfstation (Dispenser):
Mit Durchlauf-Temperatur-Regler verbinden, Leckbier-Leitung in Auffangbehilter
legen, Gerit einschalten

Magnete:
Manuell reinigen (KEINE Spiilmaschine), defekte/verbogene Magnete entsorgen

Glaser:
Manuell oder mit Spiillmaschine reinigen, anschlieBend Magnete einlegen und auf der
Theke hereitstellen

Anzapfen:

Bierfass mit KEG anschlieBen, Go? Flasche und alle Absperrhdhne offnen, Betriebsdruck
(2,5 bar) kontrollieren, Programmierungshinweise auf dem Gert ausfiihren, mindestens
die ersten 4 Gldser wegschiitten

Fass leer:
Fass wechseln, 3-4 Glidser anschlieBend manuell zapfen (erhdhte Schaumbildung, Glas
ahdecken), ab dem 4-5 Glas wieder normaler Zapfvorgang maglich

Bierfasser:

Ideale Lagertemperatur 10°C, stets ein volles Fass neben der Zapfanlage bereitstellen,
nur frische Fasser verwenden (Kohlensiduregehalt/Schaumbildung kann unterschiedlich
sein)

Schankverlust:
ggf. Auffangbehilter zwischendurch leeren (bei richtiger Handhabung und Beachtung
unserer Hinweise nur sehr geringer Schankverlust!)



